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3. Die Essigsäure 
1. Durch Oxidation von Ethanol 

2. Durch Oxidation von Ethanol unter Einwirkung von Essigbakterien (biologisch) 
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   CH3 – CH2OH  +  ½ O2 ---> CH3 – C     +  H2O
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   CH3 – C     +  ½ O2 ---> CH3 – C 

            H                       OH

b) Essigsäure ist eine schwache Säure, da die Protolyse nicht sehr stark ist.

Konzentrierte Essigsäure ist stark äzend und von stechenden Geruch.

Essigeis ist 100% Konzentrierte Essigsäure (völlig wasserfrei) die unter 17°C eisartig erstarrt. 

c) Essig ist 5-8% Essigsäure mit Aromastoffen; er ist ein wichtiges Würz- und Konservierungsmittel. 

d) Die Salze der Essigsäure heißen Ethanate (Acetate)
Einige wichtige Salze der Essigsäure:

Cu(CH3COO)2

Kupferacetat (Grünspann)

Ca(CH3COO)2 

Caliumacetat (Graukalk)

Al(CH3COO)3

Aluminiumacetat (essigsaure Tonerde)

Pb(CH3COO)2

Bleiacetat (Bleizucker)

